


バールで移動販売で

屋台で ベーカリーでビュッフェで

カラオケで レストランで

カフェで

スーパーで







様々な用途にお使いいただけます。







石窯オーブンとPZT-1 UNOの 
比較について





PIZZA













土台を含む大きい
サイズ、移動不可



火加減調整担当ピッツァイオーロ



薪の確保





排気ダクト、
屋根抜き工事



PIZZA











軽量&コンパクト&100V
移動もラクラクで電気工事不要



幅



4



0



c



m



重量46kg





100V 単相



×



奥



行



4



0



c



m



高



さ



3



7







石窯を導入する場合



PZT-1 UNOを導入する場合





土台を含む大きい
サイズ、移動不可

火加減調整担当ピッツァイオーロ

薪の確保

排気ダクト、
屋根抜き工事

PIZZA

軽量&コンパクト&100V
移動もラクラクで電気工事不要

幅40cm

重量46kg

100V 単相

×奥行40cm×高さ37cm




